6.Tétel
Információtartalom vázlata:

1. Az édesipari áruk szerepe

2. Az édesipari áruk árurendszere

3. A kakaópor minőségi jellemzői, választéka

4. A csokoládé áruk fajtái, minőségi jellemzői 

5. Csokoládés készítmények

6. A nugátok

7. Egy kiválasztott termék ajánlása magyarul
8. Egy kiválasztott termék ajánlása németül
A kakaóbab:
A kakaópór előállítása: 

Szüret (októbertől- márciusig) – gyümölcshús elválasztása – fermentálás (erjesztés) – szárítás – tárolás – tisztítás – pörkölés – hántolás – durva aprítás – finom aprítás – kakaómassza – sajtolás – kakaóvaj – kakaópogácsa 

Kakaópogácsa:

· Kakaópogácsa: őrlés – feltárás – temperálás – csomagolás – kakaópor 

· Kakaóvaj: 
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3.
A kakaópor minőségi jellemzői, választéka:
· A jó minőségü kakaópor jellemzői: 

· Jellegzetes illatú 
· Kakaó vörös 
· Zamatos 
· Minnél többféle kakaóbabbal készüljön 
· Zsírtartalma: 30-34%
· Zsírszegény: (kevesebb mint 20%) max20%
Instand kakaópor: 
· Cukortartalma: 70%

· Instantizálás: szódabikarbóna vagy szalakálival átdolgozzák 

· Kártevő: kakaómoly 

· Tárolás: száraz hűvös helyen

4.
A csokoládé áruk fajtái minőségi jellemzői: 
Összetevők:
· Kakaóvaj tartalma minimum 43%

· Cukor

· Kakaótészta

· Jelleget adó járulékos anyagok 

· Biológiai értéke: telitetlen fehérje tartalma 14-15%

· Keményítő tartalma: 10-12%

· Teobromin: enyhe idegnyugtató hatás

· Ergosztein: D2 vitamin elő vitaminja 

Fajtái:

1. étcsokoládé: nem tartalmaz cukrot, kakaóvaj és kakaópor van benne, min. szárazanyag tartalom 51%.  Keserű csokoládé: 85%
2. tejcsokoládé: cukrot tartalmaz, tejzsír vagy tejpor, kakaó, szárazanyag tartalom 25%

3. fehércsokoládé: nem tartalmaz kakaóport, tejzsír vagy tejpor, kakaóvaj, cukor,kakaóvaj tartalom:min.20%

4. tortabevonók: kakaóvajat részben vagy egészben növényi zsiradékkal pótolják 

5.

A csokoládés készítmények:

Jellemzi: A csoki melletti gyümölcsöt és más anyagot is tartalmazhat. 

Darabos áruk: 

· mártottak: teljesen körbevont

· áthúzott: csak a teteje

Bonbonok tömege: 1dkg

Desszertek tömege: 1-3dkg

Egyéb csemegék tömege: 3dkg felettiek
6.

Nugátok: 

jellemzői:olajos magvakból hengerléssel egyneműsített vizel eloszlatott zsiradékból, cukorból készített édesség.

Fajtái: pörkölt mogyoró, pörkölt mandula, cukor kakaóvaj 

Nugát szerű áruk: napraforgó földimogyoró szója növényi zsírkrém 
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