5. tétel

Édesipari áruk I.

Cukrok és édesipari lisztes áruk

Információtartalom vázlata:
1. Édesipari áruk szerepe

2. Édesipari áruk árurendszere

3. Cukorkák jellemző csoportjai 

4. Édesipari lisztes áruk fogalma választéka

5. Két kiválasztott termék ajánlása magyar nyelven

6. Két kiválasztott termék ajánlása német nyelven
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Az édesipari áruk fogalma
Az édesipari áruk jelentős táp és élvezeti értékű fő étkezésen kívül fogyasztott áruk

Jellemzője: nagyon magas energiatartalom, általában édes ízű 

A cukorkák fogalma:
A cukorkák azok az édesipari áruk amelyek fő alkotó része cukor azaz szacharóz. Cukortartalmuk fajtájuktól függően 50-98% 
Adalékanyagként felhasználnak: 

· Szinező anyagokat

· Természetes és mesterséges szinezőanyagot

· Különböző töltő anyagokat

Cukorkák tárolása:
Alacsony nedvességtartalom mellett 20 0C körüli hőmérsékleten.
· Keménycukorkák: Amorf szerkezetű szilánkos törésű cukoroldatból és keményítőszörpből álló 1-2% vizet tartalmazó anyagok.
Amorf: nem meghatározott alakzatú 

Amorf szerkezetű: kémiai szerkezete meghatározhatatlan

· Pelyhes cukorkák: 4-5% víztartalmú ízesített cukoranyagból készülnek, levegős lazítással, felületük matt, törésfelületük porózus 
A kemény cukorkák készülhetnek töltött és töltetlen változatban 

A töltőanyag lehet: olajos mag, citrusféle, tej, vanilia, csokoládé, alkohol 

· Puha cukorkák:

· Fondant cukorkák: természetes ízesítő és dúsító anyagokból színező anyagokkal készül formákba öntve.

Különleges fajtájuk: a szaloncukor

· Zselé cukorka: kocsonyás állományú rugalmas …………… kristálycukorral bevont termék.

· Gumi cukorka: ízesített öntéssel készült különböző formákká alakított termék.

· Karamellák: pörkölt szacharóz és keményítő szörp vizes oldatából 8-20% növényi vagy tejzsír hozzáadásával készült termék. Víztartalmuktól és járulékos anyagaiktól függően lehetnek toffi (kemény) puha omlós dúsított és töltött karamellák .
· Hengerelt cukorkák: 
· Marcipán: magjától megfosztott mandulabélből cukorból adalékanyagok hozzáadásával aprítással és hőkezeléssel készült egyneműsített áru. A mandula és a cukor arányától függően megkülönböztetünk 1X-es, 0,5X-es, 1,5X-es, 2X-es, 3X-os marcipánt.
· Marcipán jellegű termékek: a mandula helyett másfajta olajos magvakból készül, pl: (diómarcipán) percipán: barackmagból készítenek.
· Grillázstermékek: olvasztott karamellizált szacharóz egész vagy darabolt pörkölt vagy pörköletlen olajos magvak, méz, megfelelő arányba való elegyítése formázása útján nyert kemény édesség.
· Cukordrazsék:  
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· Kéregöntésű likőrös cukorkák: folyékony alkoholos tölteléket tartalmazó cukorkák.
töltelék lehet:
· diana
· rumos
· vodkás
· viszkis
· rágógumik: vízben oldhatatlan rágható állományú gumianyagból cukorból színező és ízesítőanyagokból álló készítmény.
Fajtái: 
· olvadós rágó 

· keményrágó 

· hagyományos rágó (BUBLE GUM)

cukormentes változatban szorbit tartalma van
· Préselt cukorkák: szacharózból (szájízesítő= ticc tacc) vagy glükózból (szőlőcukor) és ízesítő anyagból préseléssel előállított áru.

· Egyéb cukorkák: nyalóka, krumplicukor, medvecukor

Édesipari lisztes áruk:

·  Alapanyag: liszt víz vagy tej
· Adalékanyag: 
· Sütőpor vagy szachakáli
· Cukor
· Vanilia
· Tojás
· Só 
· Zsiradék
Édesipari tartós sütemények: 30 napnál hosszabb ideig eltartható különböző összetételű lazított tésztából készül töltött vagy töltetlen készítmények. 

· kekszek: búzalisztből, vízzel, édesítőszerek, zsiradékok, só, sütőpor és aroma anyagok hozzáadásával készült sütött áruk.
A zsiradék mennyiségtől függően: 
                                                   - kemény

                                                   - félkemény

                                                   - omlós

Ízek szerint:
· sós (kréker)

· édes

Készítésük szerint: 
· töltött

· töltetlen

· Ostyák: lisztből, cukorból, ízesítőanyagokból, zsiradék, tej vagy tejpor hozzáadásával, keveréssel készített áru.

Jellemzője: folyékony tésztából sütik, pattanva törik.

Tallérok, édes vagy sós ostyalapok, fagylaltostyák, különböző nápolyik (töltött)

· Teasütemények: hosszabb ideig eltartható apróméretű tartós sütemények.

· Felvert sütemények:lisztből tojásból sóból cukorból tojáshabos lazítással készülnek.
· Omlós sütemények: nagy mennyiségű zsiradékot tartalmaznak, akár 50%.-is. Ízesítés szerint: sós, édes, édesítő anyagok

· Töltött vagy töltetlen stk.: 
· Mézes sütemények: 75% búzalisztet, 25% rozslisztet tartalmaz, a lisztet megegyező mennyiségű vízzel dolgozzák össze a lisztet, sütőpor. 
Ízesítőanyagokat tartalmaz:  kakaó, fahéj, narancshéj, gyömbér, vanilia 
· Hamis mézes sütemény: liszt +rozsliszt, cukor, szachakáli, töltött és töltetetlen formában is készülnek.
· Puffasztott, pelyhesített, extrudált: a gabona szemeket emészthető állapotba hozzák, sózott, édesített, pörkölt, ömlesztett darabos termékek, tallér
· Müzlik: gabonaszemeken kívül + aszalt szemek gyümölcsök dúsítják vitaminnal, egyéb ízesítő anyagok, eredeti müzli 6 féle gabonából áll össze: búza, árpa, kukorica, köles, rozs zab
· Müzliszelet: gabonamag, gyümölcsök, olajos magvak, ízesítőanyagok, mézzel, cukorsziruppal dúsítják. 
· Egyéb édesipari áruk: gofri, pászka, kétszersült, pirított, kenyerek,
· Dúsított édesipari lisztes áruk:    
                                                 - csökkentett cukortartalom
· csökkentett gluténtartalom

· laktóz mennyiség csökkentett 
· Félkész termékek: 

· Torta és süteményporok
· Pudingporok (főzött, főzés nélküliek)
· Buszkusz (búzadarakása)
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