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Alkoholtartamú italok 2

Sörök és égetett szeszes italok

 A sör fogalma: Szűk értelemben árpamalátából vagy enzimes úton lebontott árpából komló

                            ízesítéssel készített vízzel, cefrézett, sörélesztővel erjesztett szénsav dús ital. Tág

                            értelemben alapanyaga lehet bármilyen gabona. Ízesítőanyagai lehetnek a gyömbér,

                            a rozmaring, a mirtusz, a különféle fűszerek.

A sörök árurendszere: A sör összetevői közül a legfontosabb az extraktanyag-tartalom, a

                                         keserűanyag-tartalom, az etil-alkohol és szénsav.

                                         Jelentős szerepet játszik a sör ízének, habzásának és habtartósságának

                                         kialakításában. Tartalmaz E-, B1-, B2-, B3- vitaminokat, ásványi anyagokat

                                         foszfor, kalcium, kálium és nátriumot.

                                         A keserű íz anyagok a komlóból származnak, növelik, az étvágyat serkentik az

                                         emésztést, fokozzák a szervezet ellenálló képességét.

                                          Az etil-alkohol általában 0,5-8% fiatalok számára káros a fogyasztása.

                                          Szén-dioxid-tartalmuk általában 0,2-0,4 % egy része távozik a pohárból más

                                          része a szájban szabadul fel emiatt érezhető a sörüdítő ízűnek.

A sör előállítása: A sör előállításához használt anyagok: víz+ sörélesztő+maláta+komló és pótanyagok.

                              A víz bármilyen forrásból származó, de jól előkészített víz alkalmas a sörgyártásra

                              Sörélesztő lehetnek felső- és alsóerjsztésű. Maláta gabonából származnak, a gabona

                              fő alkotója a keményítő, a gabonát először áztatják, majd csiráztatják csírában

                              cukrot és fehérjét tartalmaz. Komló és egyéb íz anyagok keserű íz anyagok a sör

                              zamatát adják. Pótanyagok a sörlé szárazanyag-tartalmának legfeljebb 30%-a

                              származhat pótanyagából sörárpa, kukoricaőrlemény, csirátlanított rizs és egyéb

                              anyagok.

A sör fajtái: A söröknél erjesztési módnak megfelelően „ale”(felső) vagyis felsőerjesztésű,

                     „lager”(alsó) vagyis alsóerjesztésű. Az „ale” típusnál az élesztő sok mellékterméke a

                       sörben marad ízűk olajos, bizonyos fajtáknál gyümölcsös.

           Ale: jellegzetes brit sörfajta, világos szinte fekete száraz, édes

           Apátsági sörök: híres kolostorokban készülő sörök

           Pilsner: Csehországban, Pilsenben sok komlóval erősen kesernyés világos sör.

           Mild: angol sör, kevés komlót használtak, kesernyés, színe a világos aranytól a bronzig terjed.

    A lager vagy ászok típus illatok elegáns száraz, komlós útóízű. Ez a klasszikus pilseni sör. 

    Schwarzbier: sötét, íze pörkölt maláta

    Müncheni: pörkölt malátával készült sötét lager sör.

    Bak, Bock: erős lager, melegítő italként is fogyasztanak

    Bécsi, Wienna: édeskés, vöröses borostyánszínű lager sör.

Égetett szeszes italok: az égetett szeszes italom minimálisan 15% alkoholt tartalmazó italok, amelyek

                                        készülhetnek természetes, erjesztett anyagokból lepárlással, vagy

                                        mezőgazdasági eredetű etil-alkohol és aromaanyagok, cukrok, és egyéb más

                                        kiegészítő anyagok összekeverésével.

A párlatok árutulajdonságai: A párlatok erjesztett növényi anyagok lepárlása és érlelése útján

                                                     előállított minimálisan 40% alkoholtartalmú és a közel 60% víztartalmú

                                                      italok. Sajátos ízüket, jellegüket a többi alkotórész szabja meg.

             Pálinka: Kizárólag a 100%-ban friss magozott vagy magozatlan gyümölcs alkoholos

                           erjesztésével és lepárlásával készült. Etil-alkohol-tartalmú terméket forgalmazhatják.

Érzékszervi jellemzői: tisztaság: tükrös, idegen anyagoktól mentes, szín: színtelen vagy sárgásbarna

                                                          árnyalatú, íz, illat: felismerhető gyümölcspárlat íz- és illat.

 Pálinka főzhető cseresznye megy kajszibarack szilva alma eper körte boróka és bodza gyümölcsöket

kiváló alapanyagokat szolgáltatnak pálinka főzéséhez.

